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ONLINE workshop om grgntprotein i foadevarer

Fredag den 6. november. KI. 9.00 — 15.

Gennemfgrt som et led i forsknings- og udviklingsprojektet Innograss.*

Program:

9.00 Velkomst ved Peter Ruhdal Jensen, DTU og Erik Fog, SEGES
InnoGrass-projektet

9.15 Perspektiver og aktuel status for udvikling af graesprotein til fadevarer. v/ Erik Fog

9.30 Teknikker til raffinering af proteiner til fadevarekvalitet fra grontafgrader v/ Mikkel
Hansen, DTU og Bodil Lindved, Lihme Protein Solutions

10.15 Krav og udfordringer i forbindelse med Novel Food godkendelser. v/ Morten Poul-
sen, DTU

10.30 Sikkerhed i forhold til allergener og ugnskede stoffer samt muligheder i andre op-
rensningsteknikker. v/ Katrine L. Bggh, DTU og Mette Libeck, Aalborg Universitet.

11.00 Pause

11.10 Feelles drgftelse af muligheder og opgaver i den videre udvikling af grgntprotein til
fadevarer.

12.00 Afslutning og aftale om opfglgning.

| workshoppen deltog 51 inviterede deltagere fra hele veerdikaeden fra fraforesedling, over graes-

dyrkning og bioraffinering til procesvirksomheder, kantiner og detailhandel.

! Projektet "Baeredygtig anvendelse af protein fra gran biomasse til fedevarer (InnoGrass)” er le-
det af DTU Fgdevareinstitutt et og har faet tilskud fra "Grent Udviklings- og Demonstrationspro-
gram (GUDP) under Ministeriet for Fgdevarer, Landbrug og Fiskeri”. SEGES har desuden modta-

get tilskud fra Promilleafgiftsfonden for Landbrug.
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SEGES skaber lesninger til fremtidens landbrugs- og fedevareerhverv. Vi udvikler forretningsmuligheder
| tet samarbejde med vores kunder, forskningsinstitutioner og virksomheder over hele verden
SEGES er en del af Landbrug & Fedevarer F.m.b.A., Axeltorv 3, 1609 Kebenhavn V

Landbrug & Fedevarer Fm.b.A.
SEGES

Agro Food Park 15, DK 8200 Aarhus N
+45 8740 5000 info@seges.dk
www.seges.dk CVR 25529529
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Se praesentationerne fra workshoppen her:

https://orbit.dtu.dk/en/projects/innograss-b%C3%A6redygtig-anvendelse-af-protein-fra-
qr%eC3%B8n-biomasse-til--2

InnoGrass introduktion v/ Peter Ruhdal Jensen

Grgntprotein til fadevarer — perspektiver og status v/ Erik Fog

Teknikker til raffinering | v/ Mikkel Hansen

Teknikker til raffinering Il v/ Bodil Lindved

Krav og udfordringer i forbindelse med Novel Food godkendelser. v/ Morten Poulsen
Sikkerhed i forhold til allergener v/ Katrine L. Bggh

Indholdsstoffer i greesprotein v/ Mette Libeck

Spgrgsmal og svar under faellesdrgftelse
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